
 

Die Legende für mögliche kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe, Zutaten und Allergene finden Sie im separaten Wochenaushang. 
Änderungen vorbehalten. Das Küchenteam wünscht guten Appetit. 

  Mittagessen vom 31.03.2025 bis 06.04.2025 

Suppe Menü 1 Menü 2 Dessert

Montag
31.03.2025

 

Badische

Grünkernsuppe

 [ML, GG, DI]

 

 

 

Frikadelle mit Käsegefüllt

 [GG, WZ, EI, SO, ML]

Djuvec-Reis

Ajvar

 

 

 

Kartoffel-Auflauf mediterran

 [EI, ML]

mit Thymiansoße [ML, GG,

WZ]

 

 

 

Karamell

Sahnepudding

 [ML]

 

 

Dienstag
01.04.2025

 

Minestrone [GG,

WZ]

 

 

 

Geflügelleber mit

Apfelwürfeln [ML, GG, WZ, SU /

2]

Kartoffelpüree [ML]

gemischter Salat [SU, SE / 2]

 

 

 

Fleischfreie Bratwurst [GG,

WZ, EI]

mit Salzkartoffeln

und Rahmblumenkohl [ML,

GG, WZ]

 

 

 

Mirabellen-

Kompott

 

 

Mittwoch
02.04.2025

 

Paprikacremesupp

e [ML]

 

 

 

Schweinegeschnetzteltes

Jägerart [SU, ML / 1, 2]

mit Bandnudeln [GG, WZ, EI]

und Mischgemüse

 

 

 

Zweifarbiger-Germknödel mit

Schokoladenfüllung [GG, WZ,

SO, ML, SF, MA]

und Vanillesoße [ML / 12]

 

 

 

Cappucino

Pudding [GG, GE,

ML]

 

 

Donnerstag
03.04.2025

 

Gemüsebouillon

mit Risoni [SL, GG,

WZ]

 

 

 

Kartoffelpuffer [GG, WZ, EI]

Apfelmus [2, 4]

 

 

 

Rucola-Pasta mit

Kirschtomaten [ML, SF, WA,

GG, WZ]

gemischter Salat mit Essig-

Öl Dressing [SU, SE / 2]

 

 

 

Fruchtquark

Heidelbeer [ML]

 

Freitag
04.04.2025

 

Käsecremesuppe

 [ML]

 

 

 

Schlemmerfilet Bordelaise

auf Grillgemüse [GG, WZ, FI]

Salzkartoffeln

 

 

 

Gebackener Camembert mit

Preiselbeeren [GG, WZ, ML]

Baguette [GG, WZ]

gemischter Salat [SU, SE / 2]

 

 

 

Obst der Saison

 [14]

 

 

Samstag
05.04.2025

 

 

 

Wirsingeintopf mit Kohlwurst

 [SL / 1, 2, 12]

Brötchen [GG, WZ, GE]

 

 

 

Chinakohleintopf [SL]

Brötchen [GG, WZ, GE]

 

 

 

Vanillebecher mit

Sahne [GG, WZ, ML

/ 12]

 

 

Sonntag
06.04.2025

 

Schwäbische

Hochzeitssuppe

 [GG, WZ, EI]

 

 

 

Rinderschmorbratenbraten

 [SE, GG, WZ / 3, 12]

mit Kartoffelklöße

und Rahmgemüse [ML, GG,

WZ]

 

 

 

Vegetarische Hirtenpfanne

griechischer Art [GG, WZ, ML,

SL]

Tomatensalat [SU / 2]

 

 

 

Eisbecher Pistazie

 [ML, SF, PI / 12]
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