Montag
29.12.2025

Dienstag
30.12.2025

Mittwoch
31.12.2025

Donnerstag
01.01.2026

Freitag
02.01.2026

Samstag
03.01.2026

Sonntag
04.01.2026

- Mittagessen vom 29.12.2025 bis 04.01.2026 Ao Johanna Kirchner
3 Stiftung
Suppe Menii 1 Menii 2 Dessert
Gemiisebouillon  |Krakauer [1, 2] Vegetarische Hirtenpfanne | gjrne_quitte-
mit Fladle [GG, Wz, |mit Buntem-Kartoffelsalat [4, |gri€chischer Art[GG, WZ, ML, | \ascarpone
El, ML] 12] St Creme [ML / 1]

Tomatensalat [SU / 2]
L

=

Eierpfannkuchen mit

Eier in Senfsol3e [EI, ML, SE,
GG, WZ]

Gelbe Gritze

Tgrgaée&vgreMTesup Quarkfillung [GG, Wz, EI, ML] | mit Salzkartoffeln [12] mit VanillesoRRe
9«6[ » WZ, ML mit Vanilleso3e [ML / 12] gemischter Salat mit Essig- | [ML]
= ) Ol Dressing [SU, SE / 2] ) C
p
Linseneintopf[SL, SU/ 1, 2, 13] . Cappucino
Bockwurst [1, 2] Kl\j‘[tosf[e"Kamtte”'E'”mpf Pudding [GG, GE,
Brotchen [GG, Wz, GE] &6' ] ML]
] = (']
7 P -
Riooch Blumenkohlschnitzel [GG, HF,
. ippchen [1, 2] wz]
Minestrone [GG, mit Kartoffelptiree [ML / 2] auf Paprikagemise [SL, GG, |Fruchtquark

wz]

™

und Sauerkraut

p7 24

Wz, SOJ
Kartoffelecken
L

Heidelbeer [ML]

Rote Bete-Suppe

gebratenes Rotbarschfilet
[GG, WZ, FI]

mit Remouladensolie [GG,
WZ, El, SL, ML/ 2, 4, 12]

und Salzkartoffeln

0‘?:

Gebackener Camembert mit

Preiselbeeren [GG, Wz, ML] Obst der Saison
Baguette [GG, wz] [14]
gemischter Salat[SU, SE/2] |¥2

Q’.:

Huhnereintopf mit Nudeln
[GG, WZ]
gétchen [GG, WZ, GE]

Chinakohleintopf [SL]
Brotchen [GG, Wz, GE]
 C

Vanillebecher mit
Sahne [GG, Wz, ML
112]
) O

Schwabische
Hochzeitssuppe
[GG, WZ, EI]

VA

Champignon-Sahne-
Schnitzel [ML, GG, Wz]

mit Herzogin-Kartoffeln [GG,
WZ, El, ML]

und Salat der Saison [SU, SE
/2]

p7 24

Kartoffel-Auflauf mediterran
[El, ML]

mit Thymiansofe [ML, GG,
wz]

Gurkensalat [SU, ML/ 2, 13]

) O

Eisbecher "First-
Puckler ML /12]
) O

Die Legende fur moégliche kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe, Zutaten und Allergene finden Sie im separaten Wochenaushang.
Anderungen vorbehalten. Das Kiichenteam wiinscht guten Appetit.



