o Mittagessen vom 05.01.2026 bis 11.01.2026 ( A: W\o Johanna Kirchner

Stiftung
Suppe Menii 1 Menii 2 Dessert
Rind Hackbraten [GG, Wz, ML, SE/ |Pastinaken-Steckriben-
K'”ﬁﬁr' ll it |16l R&sti [GG, HF, WZ, EI] Butterkeks
Montag Brak Og' on CTC'; mit BratensoRe [GG, Wz, SU] | mit Krauterdip [ML] Milchpudding [GG,
05.01.2026 ORIy gemischter Salat mit Essig- | WZ, ML]
Bl ML] Kartoffelplree [ML] Ol Dressing [SU, SE / 2] )
D I ) ‘d
Champignon- Kartoffel-Lauch-Auflauf [ML,
Putengeschnetzeltes [ML, Ell : }
Dienstag |4l GG, Wz, sU] auf PaprikarahmsoRe ML, | irabellen
Rotelinsen-Suppe | ¢ pinkel-Nudeln (66,0 |GG, WZ] Kompott
06.01.2026 [0 , : Y de
- und Broccoli gemischter Salat[SU, SE/2] |[=
% g

Zucchinicremesup Herbstlicher Kartoffel-Kirbis- | Apfelpfannkuchen [GG, wz, | Sahnepudding

Mittwoch ey Topf [SL, ML] El,ML] Latte Macchiato
o120 B o € g

paniertes Schweineschnitzel
[GG, Wz, El] Asiatische Gemusepfanne

Donnerstag gurry-Kokos- mit RahmsoRe [ML, GG, wz] | mit Tofu und Reis [SO, GG, Obst der Saison
>Uppe [ML, SE] Kartoffelwiirfel [SU/ 2, 1 WZ] [14]
08.01.2026 03 artorrelwurtel [SU/ 2, 13 - o
= Eisbergsalat ) O =
Zwiebelsuppe Ruhreier [El, ML] . . .
Freitag franzdsische Art mit Rahmspinat [ML] Caponata mit Gnocchi [SL, Rc_:te Gr.utze
e b ) Rucola-Tomatensalat [SU /2] | [ML]
ate/czkr:J 3t])ene|ntopf [SU. St Kichererbseneintopf [SU /2, Schoko
Samstag mit Mettwurst [1, 2, 16] 13] Milchoudding ML
10.01.2026 Brétchen [GG, WZ, GE] Ezotchen [GG, WZ, GE] o P g ML
] =
. _ _ Gemduse-Vollkorn-Bratling
Gemlusebouillon Wildgulasch [su] [GG, WZ, EI, SL] Wochenendbecher
ST LI E I mit Einlage [GG, mit Rosenkohl [ML] auf Rahmgemdise [ML, GG, Erdbeer-Mousse
RNVl WZ, El, ML, SL] und Kroketten [ML] wz] [SO, ML /2, 12]
) - mit Risoleekartoffel [12] L O

&=

Die Legende fur moégliche kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe, Zutaten und Allergene finden Sie im separaten Wochenaushang.
Anderungen vorbehalten. Das Kiichenteam wiinscht guten Appetit.



