Montag
06.04.2026

Dienstag
07.04.2026

Mittwoch
08.04.2026

Donnerstag
09.04.2026

Freitag
10.04.2026

Samstag
11.04.2026

Sonntag
12.04.2026

N

Suppe

Gemusebouillon

mit Fladle [GG, wz,

Mittagessen vom 06.04.2026 bis 12.04.2026

Menii 1

gebratene Hahnchenbrust
auf Champignonrahmsof3e
[ML, GG, WZ, SU]

mit Eierspatzle [El, GG, Wz /0,

Menii 2

Kartoffel-Auflauf mediterran
[El, ML]
mit Thymiansofe [ML, GG,

( Ao

Johanna Kirchner
Stiftung

Dessert

Eierlikor-Eis [ML /

El, ML, SL] 12] WZ] )
o
© und Feldsalat €1, SE] Surkensalat [SU. ML/2,13,0] | =
& =
Hackbraten [GG, Wz, ML, SE /
. 16] .
Badische ; . : . Gelbe Gritze
, mit ZwiebelsolRe [GG, Wz, SU] | Milchreis [ML] ; .
G“;tjnégrrllj?]uppe Kartoffelplree [ML /0, 2] Pflaumenkompott mN'IE_]V anillesofe
&6 T und gemischtem Salat [su, |¥& &6
= SE/2,0] =
vegetarisches . .
Geschnetzteltes Jagerart EG)IemFL]Jse-Schnltzel [GG, W2,
Kasecremesuppe | [GG, WZ, SO, SL, ML, SU] : . Cappucino
. mit Kartoffelgratin [ML] :
[ML] mit Bandnudeln (GG, Wz, EI/ und Salat der Saison [SU, SE E’gddlng (ML
&= 0. 12] /12,0 &
und Mischgemdse [0, 12] i ]
) =
Kartoffel-Lauch-Auflauf mit
Schinken [SU, ML, EI/0,2,1,  |Nudeln mit Spitzkohl in
, 16] cremiger Parmesansauce
Minestrone [GG, | it TomatensoRe [GG, WZ, | [GG, WZ, ML] Fruchtquark

wz]

™

Su]
und Gurkensalat [SU, ML/ 2,
13, 0]

Iy

gemischter Salat mit Essig-
Ol Dressing [SU, SE / 2, 0]
=

Heidelbeer [ML]

Rote Bete-Suppe

gebratenes Rotbarschfilet
[GG, WZ, F1/28, 0]

mit Garnelen in
Weillweinsole [SU, ML, KT]
Butterreis [ML]

und Salat der Saison [SU, SE
/2,0]

0'?:

Gebackener Camembert mit
Preiselbeeren [GG, Wz, ML]
Baguette [GG, wZ]
gemischter Salat [SU, SE/ 2,
0]

&«

Obst der Saison
[0, 14]
)

Graupeneintopf mit
Rindfleischeinlage [GG, GE,
SL]

Brotchen [GG, Wz, GE]

VA

Chinakohleintopf [SL, ML]
Brotchen [GG, Wz, GE]
 C

Vanillebecher mit
Sahne [GG, Wz, ML
112]
) O

Schwabische
Hochzeitssuppe
[GG, WZ, EI]

VA

Backpflaumenbraten in
eigener Sol3e [GG, WZ /1, 0]
mit Kroketten [ML]

und Frihlingsgemuse [0, 12]

7

Vegetarische Hirtenpfanne
griechischer Art [GG, Wz, ML,
SL]

Tomatensalat [SU /0, 2]

) O

Eisbecher Pistazie
[ML, SF, PI/12]
)

Die Legende fur moégliche kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe, Zutaten und Allergene finden Sie im separaten Wochenaushang.
Anderungen vorbehalten. Das Kiichenteam wiinscht guten Appetit.




